10 € Le Trio ©®)
Tapenade, Tzatziki, Houmous L L
650 C Saucisson Pur Porc () - SN e ?
Entier au choix de nos 3 saveurs N

A partager ...

NoOs entrées 1 12C Gravelax de saumon, Fraicheur d’herbe du jardin
a'huile de sésame )(7)()

(1 12€ Velouté de choux-fleurs aux épices douce
et éclats de noisette (£)(©)

(&)
Galette de blé, sauce moutarde, roquette,

Nos plats ;?;\i 1 19€ Tacos de Canard confit a la francaise et frites de panisse (| ("’
w1
confit de canard effiloché, oignon

(3 19€ Boeuf Bourguignon a la provencale, pommes de terre grenailles () @

a18€ A Parrabiata (7)(5
I8 € Penne al'arrabiata ()(©)

o

19 € Ravioles de bar et sauce acidulée _)(0)=)(E)

3 22€ Entrecote grillée 300g, beurre maitre d’hotel et pommes de terre grenaille
viande origine Uruguay (1)(")

Nos Suppléments 6€ Salade verte
Pommes de terre grenailles

Pates au beurre

. Pain Perdu brioché (})©)

Nos desserts 9oc °. TG \ 5. .

Brioche, caramel beurre salé maison, creme fouetté .

@ 9C Tiramisu aux agrumes (1)(0)(F) ial?

¢t 9€ Cceur coulant caramel & créme fouetté () (©)(F)
Chantilly 8 minutes d’attente

1 9€ Verrine citron destructuré () (E)

Iboule 3€ Coupe de Glace (£)
2boules 6 € Créme glacée : Vanille Bourbon, Chocolat Noir, Café, Rhum Raisins
3boules 9 € Sorbet : Fraise, Poire Williams, Citron de Sicile, Cassis, Framboise

Le menu enfant @ 12€ Aiguillettes de Poulet 0 0)(©) ()
Sirop al'eau, au choix : pommes de terre grenailles ou pates au
beurre

{"} Fait maison

3 Mustard Arachides

) celeri _/

) Sésame { () Oeufs ) Soja Q‘/ Cochon U)

Lact ) cluten poisson {53 Crustacé O Vin C\Fruitsdco ves (7
(&) sutfites {1
S e

OQuvert le soir du dimanche au jeudi de 19h & 21n30, fermé vendredi et samedi. Prix nets, Service compris.

Mollusque w;,!ft/ Lupin



