A partager ... 1 10 € Le Trio ®©O
ou pas Tapenade, Tzatziki, Houmous

6.50 € Saucisson Purporc & ' R o
Entier au choix de nos 3 saveurs

10 € Sardines & huile d’olive ®

Entrées (1 12€ Velouté de potiron ©
Croutons, Graines de courges & champignoens
1 12€ Salade automnale© )
Poires, bleu, cerneaux de noix & jambon de pays
(1 10 € Salade de lentilles & la Patate Douce® & OO O
Choux Fleur R6ti au curcuma, oignons, Feta & vinaigrette au miel
Plats ¢4 17€ Penne alla melanzane OO ®
Aubergines, pesto, mozzarella, sauce tomate
1 21€ Aioli de cabillaud ©®®
Accompagné de légumes vapeur
} 22€ Sauté de veau marengo O MO Origine viande : UE
Pommes de terres au four
(1 21€ Supréme de volaille au sirop d’érable D& Origine viande : U
Figues réties, polenta aux herbes
(3 21€ Burgerde boeufauBrie OO COOCCO Origine viande : UE
Steack haché 150gr, Moutarde a I'ancienne, roquette, pommes de terres
Suppléments 6 € Salade verte
Pommes de terre grenailles
Pates au beurre
Desserts 9 € Pain Perdu Brioché (X000
Brioche, caramel beurre salé maison, chantilly
1 9€ Crumble aux pommes ()
O 9€ Coceurcoulant chocolat et caramel beurre salé (@ O @
Chantilly 8 minutes d’attente
1 9 € Verrine citron revisitée OO
1boule 3€ Coupe de Glace (O
2boules 6 € Créme glacée : Vanille Bourbon, Chocolat Noir, Café, Rhum Raisins
3 boules9 € Sorbet: Fraise, Poire Williams, Citron de Sicile, Cassis, Framboise
Menu enfant (1 12€ Aiguillettes de Poulet HOE© O
Sirop & I'eau, au choix : pommes de terre grenailles ou pates au
beurre
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Ouvert le soir du dimanche au jeudi de 19h & 2130, fermé vendredi et samedi. Prix nets, Service compris.

Mollusque m Lupin




